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TMMenu de cocktails

. aans alcoal

B LIMONADE SIRENE
| PETILLANTE

Remplir un grand verre de
glace. Ajouter 175 ml de
mélange pour le bar au citron
Langis préparé et 60 ml

de cristaux aromatisés a la

4 framboise bleue préparé Dr.
Oetker. Ajouter du soda ou de
# I'eau pétillante. Garnir d'une
tranche de citron et d'une cerise

au marasquin.

MARGARITA GLACEE
A LA FRAISE

Dans un mélangeur, combiner
250 ml de fraises surgelées,
250 ml de glagons, 125 ml de
vin rosé sans alcool, 75 ml de

S Langis refroidi et 45 ml de jus
d'orange, jusqu’a l'obtention

S d'une texture semblable a la
barbotine. Servir dans deux
verres a margarita, garnis d'une
rondelle de lime.

mélange pour le bara la limette g

T SANGRIA PETILLANTE
A LA LIMONADE

Remplir un grand verre a vin avec
de la glace. Ajouter 125 ml de vin
blanc sans alcool, le mélange pour
le bar au citron Langis préparé et
refroidi, ainsi que 30 ml de jus
d'orange; remuer. Garnir de
tranches de pomme et de

citron. Terminer avec 60 ml d'eau
pétillante.

LIMONADE BLEUE
A LA FRAMBOISE

Frotter le rebord d'un verre & margarita
avec un quartier de citron, puis tremper
le rebord du verre dans du sel. Remplir
S un mélangeur a cocktail avec de la
glace. Ajouter 75 ml de mélange pour
le bar au citron Langis préparé, 75 ml
de cristaux aromatisés a la framboise
bleue Dr. Oetker et 60 ml de jus

] d'orange. Mélanger vigoureusement
jusqu'a ce que le tout soit froid. Verser
dans le verre givré de sel, puis garnir
d'un quartier de citron.

BARBOTINE ETAGEE
ALALIMEETA LA
GRENADE

Dans un mélangeur, combiner
250 ml de glagons et 175 ml de
2] mélange pourle bara la limette
7 Langis préparé, jusqu’a l'obtention [PANE
" | d'une texture semblable a la
1 barbotine; verser dans un grand
verre a vin. Ajouter lentement 75
ml de jus de grenade, de maniére |
a ce qu'il flotte sur la barbotine.
Garnir d'une tranche de lime.

PARFAIT!

BESAH TOUT GARNI AU
SRIHACHA ETA LA LIME

Mettre 2 ml de sel de céleri dans une
petite assiette. Frotter le rebord d'un
verre a gin avec un quartier de lime,
puis tremper le rebord du verre dans le
sel de céleri jusqu‘a ce qu'il soit givré
uniformément. Remplir le verre a gin
de glacons, puis ajouter 125 ml de jus
&4 Clamato, 75 ml de mélange pour le bar
Nl alalimette Langis préparé, 15 ml de
sauce piquante sriracha, 5 ml de raifort
préparé, 2 ml de sauce Worcestershire,
du sel et du poivre; remuer. Gamnir avec
un quartier de lime, un céleri, un
cornichon, une olive et un piment chili.

SERVEZ GES COCKTAILS SANS ALCOOL AVEC DES AILES
DE POULET AU POIVRE ET AU CITRON PREPAREES AVEC

LES CRISTAUX A SAVEUR DE CITRONNADE DR. OETKER,
ET TRANSFORMELZ LE SIMPLE CINQ-A-SEPT EN SOUPER

e Code Dr. Oetker
Professional

LANGIS

1-90-035510

1-90-035520

1-90-034024
1-90-034016

Non du produit GTIN

Citron Langis mélange professionnel

pour e bar 100 58336 355100

Lime Langis mélange professionnel

sour e bar 100 58336 35520 9

Bleu framboise cristaux de boisson 100 58336 34024 3

Citronnade cristaux de boisson 100 58336 34016 8
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