
Chiffon

Utiliser de l'eau seulement

Aucune cuisson requise

Économique – réduit la 
main-d’œuvre 

Polyvalent – s’utilise pour garnir 
ou décorer

Commodité d’une préparation 
à l’avance

Également offert en versions 
réduites en calories

Aucun ingrédient contenant du 
gluten

Conservation à température 
ambiante jusqu’à son utilisation
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Caractéristiques 
et avantages :



.......................................................

Recette

Dr. Oetker Canada Ltd., 2229 Drew Rd., Mississauga, ON L5S 1E5
www.oetker-professional.ca  info@oetker-professional.ca

Bagatelle
1

2

3

4

5

de mélange pour chiffon 
au citron Dr.Oetker

de bleuets congelés, 
décongelés (jus réservé)

de cubes de gâteau 
à la vanille préparé  

de bleuets frais, divisés

très petits quartiers 
de citron 

1 tasse (250 mL)

 
1 3/4 tasse (425 mL)

 

3 tasses (750 mL)

2 tasses (500 mL)

10

aux baies et citron

Conseil du chef : 
Si désiré, remplacer les bleuets par des framboises 
ou des mûres. 

Ingrédients pour 10 portions

Préparation : Temps total : 15 minutes 15 minutes
(+ 2 heures de temps de réfrigération)

Mélange pour chiffon Fruits tropicaux

Mélange pour chiffon Citron 

Mélange pour chiffon Mandarine, réduit en calories

Mélange pour chiffon Citron, réduit en calories

Mélange pour chiffon Fruits tropicaux, réduit en calories

1-90-082483

1-90-082493

1-90-087753

1-90-087763

1-90-087773

10058336824835

10058336824934

10058336877534

10058336877633

10058336877732

160 x 125 mL

160 x 125 mL

150 x 125 mL

150 x 125 mL

150 x 125 mL

3,00

3,00

1,20

1,20

1,20

4 x 667 g

4 x 667 g

2 x 500 g

2 x 500 g

2 x 500 g

Les bleuets sucrés 
et le citron acidulé 
s’allient à merveille 
dans ce dessert 
d’une délicieuse 

simplicité.

Mesurer le mélange pour chiffon dans un bol. 
Ajouter 1 ¾ tasse (425 mL) d’eau froide et mélanger 
une minute à faible vitesse avec un batteur électrique.  
Racler les bords du bol.  Battre 6 à 7 min à grande 
Vitesse jusqu’à obtention de pics fermes. 

Incorporer les bleuets décongelés avec le jus et les 
cubes de gâteau. 

À l’aide d’une cuillère, mettre 2 c. à table (30 mL) de 
bleuets frais au fond de 10 coupes à dessert de 6 oz 
(175 mL).  Verser du chiffon préparé sur les bleuets. 

Garnir chaque portion de bleuets frais et d’un quartier 
de citron. 

Réfrigérer 2 heures avant de servir. 

CODE DE 
COMMANDE GTIN

Taille de 
l’emballage

Portions 
par caisse

Poids brut 
de la caisse (kg)NOM DU PRODUIT
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