pcoetker @l Pizza Freschetta 16 po
2 Style restaurant

Professional P

Caractéristiques et avantages :

A base de pate fraiche, de sauce Pratique - 5 variétés garnies
tomate et de fromage d’ingrédients classiques préférés

Crolte tendre, partiellement cuite Tient bien sous la lampe chauffante
et garnie d’ingrédients de premiere ou sur le buffet
qualité

Economique - La taille de style
Aucune préparation requise - préte restaurant peut étre coupée en
a cuire dés sa sortie de lemballage n‘'importe quel nombre de morceaux



Garnitures
de la pizza

Toule gl :

Pepperoni, champignons,
poivrons rouges et verts,
oignons et fromage

mozzarella

Garnitures
de la pizza

A (o vieude :

Pepperoni, bacon, beeuf cuit
assaisonné, saucisse italienne
et fromage mozzarella

Garnitures
de la pizza

5 {romaged :

Fromages mozzarella,
parmesan, romano,
fontina et asiago

rouges et verts, o

Garnitures
de la pizza

Légenes :

Champignons, poivrons
ignons,
et fromages mozzarella,
parmesan, romano,
fontina et asiago

Garnitures
de la pizza

4
Popporon :
Pepperoni et
fromage mozzarella

CODE DE Taille de Poids brut
COMMANDE GTIN NOM DU PRODUIT lemballage de la caisse (kg)
1-21-799040 10058336799040 Freschetta 16 po - Pizza A la viande 6x1,19 kg 792 kg
1-21-799050 10058336799058 Freschetta 16 po - Pizza Toute garnie 6x1,24 kg 8,22 kg
1-21-799060 10058336799065 Freschetta 16 po - Pizza 5 fromages 6x1,12 kg 7,50 kg
1-21-799070 10058336799072 Freschetta 16 po - Pizza Légumes 6x1,24kg 8,21kg
1-21-799080 10058336799089 Freschetta 16 po - Pizza Pepperoni 6x1,17 kg 7,77 kg
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